FUR DIE KLEINEN

100g Hihnerschnitzel 9,50€
(gebraten oder natur) mit Kartoffel-
Pommes frites oder Reis, Kompott (1,3,7)

270g Spaghetti 9,50€
mit Hahnchenfleisch, TomatensoBe
und Kase (1,3.7)

2509 Siisse Schupfnudeln 7,50€
mit Mohn, Semmelbroseln oder Nissen,

zerlassene Butter (1,3,7,8)

- Aufpreis firr glutenfreie Zubereitung @ + 1,50€

DESSERTS

150g Unser hausgemachter Strudel 450€
mit Sch|agsahne (13,7)

150g Eisbecher ROOZA 5,00€
mit Schlagsahne (7)

INFORMATIONEN ZUR SPEISEKARTE

Bei Bestellung einer halben Portion berechnen wir 70 % des Preises des
Gerichts.

Die Zubereitungszeit firr Speisen auf Bestellung betragt je nach Auslastung
des Restaurants mindestens 25 Minuten.

Das Gewicht des Fleisches ist im rohen Zustand angegeben.

Herkunft des Fleisches: Hahnchen SVK, Schweinefleisch SVK, Rindfleisch SVK,
Kalbfleisch SVK.

ALLERGENE

1. Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
deren Hybridvarianten) und daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen Getreide,
das zur Herstellung von Spirituosen verwendet wird,

2. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse,

3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse,

4. Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse,

5. Erdnisse und daraus hergestellte Erzeugnisse,

6. Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen vollstandig raffiniertes
Sojadl und -fett,

7. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, einschlieBlich Laktose, ausgenommen Mol-
ke, die zur Herstellung von Spirituosen verwendet wird, und Lactitol,

8. Nusse, d. h. Mandeln, Haselnisse, Walnisse, Cashewnisse, Pekannisse, Paranisse,
Pistazien, Macadamianiisse und Queenslandnisse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse,
ausgenommen Nisse, die zur Herstellung von Spirituosen verwendet werden,

9. Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse,

10. Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse,

11. Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse,

12. Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I,

13. Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse,

14. Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse.

BEILAGEN

200g Kartoffelbeilage
1509 Kartoffelpommes
200g Gegrilltes Gemiise

100g Eingelegtes Gemiise

100g Gemischter Gemiisesalat (10)
90g Brot (13,7)

40g Tartarsosse (3,7,10)

40g Ketchup

70g Saure Sahne (7)

0,20l Buttermilchgetrank (7)

70g Gebratener Speck

RO¢7

jedlo & z&dbava

3,30€
3,30€
3,70€

3,30€
3,50€

0,90€
1,50€
1,50€
1,90€
3,00€

2,50€

ALKOHOLFREIE GETRANKE

0,45 Hausgemachte Limonade mit Frichten ~ 4,80€
je nach Angebot

0,10l Kofola Original 0,60€
vom Fass

0,25/ Royal Crown Cola 2,80€
classic/no sugar

0,25! Vinea 2,80€
weil /rot

0,25 Ice tea Dilmah 2,80€
Pfirsich

0,25 Curiosa Saft 2,80€

Orange/Multivitamin /Erdbeere /Apfel

0,33l Tatra Mineralwasser 2,60€
Wasser mit geringem Mineralgehalt aus den Tatra-Bergen

0,33l Fatra Mineralwasser 2,60€
mit Kohlensaure

0,33l Rajec Quellwasser 2,40€
mit Kohlensaure / leicht kohlensaurehaltig / still

0,50! Unsere Limonade 250€
mit Zitronensaft und Frichten

1,00l Wasserkaraffe 170€

KAFFEE

8g Espresso / Lungo / Ristretto
/ Espresso Macchiato / Americano 2,30€
mit Sahne und Zucker

16g Espresso Doppio 3,80€
doppelte Portion Kaffee mit'Sahne und Zucker

8g Cappuccino 3,00€
mit aufgeschaumter Milch und Zucker

8g Latte Macchiato 3,50€
mit extra Milch und'Zucker

16g Flat White 3,80€
doppelte Portion Kaffee mit Milch-Mikroschaum

0,10l Babyecino Marshmallow 1,70€
aufgeschaumte Milch, garniert mit Marshmallows

Alle Kaffeesorten sind auch
in entkoffeinierter Austhrung erhéltlich.

Alle Kaffeesorten sind auch in einer Version
mit pflanzlicher Milch erhéltlich - Aufpreis 0,30 €.

TEE

0,50! Tee ,Minze” 3,90€
aus frischer Minze, mit Honig und Zitrone

050! Tee ,Ingwer” 3,90€
aus Ingwer, mit Honig und Zitrone

15tk Teebeutel 3,00€
je nach Angebot, mit Honig und Zitrone




ALKOHOL

0,04! Sliwowitz / Birnenschnaps /
Aprikosendestillat
Marsen 52 %

0,04l Vodka Remeselna
Marsen 40 %

0,04l Borovi¢ka Exclusive
Fine Destillery 40 %

0,04 Gin Toison
Toison, Handcrafted 41,7 %
oder Ruby Red 38 %

0,04l Jack Daniel’s
Tennessee whiskey 40 %

0,04| Karpatské Brandy Special
Slowakische Legende 40 %

0,04 Rum Timén
Karibischer Blend 40 %

0,04/ Fernet Stock
Tschechische Krauter 35 %

0,04l Jagermeister
Deutsche Krauter 35 %

BIER

0,50! Pilsner Urquell 12°
vom Fass

0,30! Pilsner Urquell 12°
vom Fass

0,50! Pilsner Urquell 12°
Flasche

0,50! Birell Pomelo & Grep alkoholfrei
vom Fass

0,30! Birell Pomelo & Grep alkoholfrei
vom Fass

0,50l Birell alkoholfrei
Flasche
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3,00€

8,80E

3,90€

4,50€

4,50€

4,50€

3,00€

3,50€

3,50€

2,20€

3,30€

3,00€

2,00€

2,80€

WEIN

0,5 Glas Wein 350€
je nach Angebot

0,75 Prosecco Treviso 25,00€
Schaumwein aus Italien
0,75 Weine aus der Slowakei 25,00€

Wir beraten Sie gerne

Informationen zur Giltigkeit des Angebots.
Die Preise verstehen sich inkl. MwSt.
Preise giltig ab 20.5.2026
Preise berechnet von: Stanislav Magor

Verantwortlicher Leiter: Stanislav Ma&or

SUPPEN

0,331 Kraftige Hihnchenbriihe 3,90€
mit Fleisch, Gemise und Nudeln (1,3,9)

0,33l Knoblauchsuppe 3,90€
mit Kase und Brotcroutons (1,3,7,9)

0,331 Bohnensuppe 490€
aus Bohnen mit Raucherfleisch und Brot (17)

0,33| Sauerkrautsuppe 4,90€
mit Raucherfleisch und Steinpi|zen sowie Brot (1,3,7)

HAUPTGERICHTE

150g Rinderlendenbraten in Sahnesauce 14,90€
aus Rindfleisch mit gedampften Knédeln
und Preiselbeeren (1,3,7,9)

150g Szegediner Gulasch ,SPEZIAL” 1,90€
mit Semmelknédel (1,3,7)

200g Scharfer Kuttelperkelt 10,90€
mit Brot (1)

800g Gebratenes Schweineknie 18,90€

mit Saverkraut
und Bratkartoffeln

350g Gebratene Entenkeule 17,90€
mit hausgemachten Schmalzkrapfen
und Rotkohl (1,3,7)

250g Entenbrust 18,90€
mit Schafskase Piroggen
und Demi Glace Sauce (1,3,7,9)

150g Schweinefilet 14,90€
mit Pilzsauce
und Bratkartoffeln (1,7)

200g Hihnchensteak Sous Vide 14,90€
mit gebratenen Bohnen und Babykarotten
mit Bratkartoffeln

150g Paniertes Schweineschnitzel 12,90€
mit kaltem &sterreichischem Salat (1,3,7,10)

150g Paniertes Hihnchenschnitzel 12,90€
mit kaltem &sterreichischem Salat (1,3,7,10)

150g Lachs 16,90€
Steak mit Krauterbutter
auf Gemisesalat (4,7,10)

AUS LIPTOV

450g Slowakische Nockerln
mit Schafskase 10,90€
mit gebratenem Speck und Schnittlauch (13,7)

400g Piroggen mit Schafskase 11,90€
mit gebratenem Speck, saurer Sahne
und Schnittlauch (1,3,7)

420g Lokal Liptov Teller 11,50€
Nockerln mit Schafskase und Pirogen

mit gebratenem Speck,

saurer Sahne und Schnittlauch (1,3,7)

4209 Piroggen aus Buchweizenteig

mit Ente 12,50€
mit Rotkohl, Zwiebelstreifen

und Schnittlauch (1,3)

450g Kartoffelnockerln mit Saverkraut 11,90€
mit gebratenem Schweinenacken, Saverkraut
und Speck (1,3)

3509 Gebackener Kase 13,90€
mit Kartoffelstabchen
und hausgemachter Tartarsauce (13,7,10)

300g ROOZA Buchtel 8,90€
gedampft, Vanillecreme — mit Mohn
oder Kakao, mit Butter ibergossen (1,37)

400g Hausgemachte Nudeln 8,90€
mit Mohn, Semmelbréseln oder Nissen,

in Butter geschmort (1,3,7,8)

- Aufpreis ?Ur glutenfreie Zubereitung @) + 190€

400g Oma's Pirogen 10,90€
ger”t mit Waldfrichten, mit Mohn,

Semmelbréseln oder Nissen,

in Butter geschmort (13,7,8)

SALATE UND NUDELN

320g Caesar Salat 12,90€
mit Hahnchenfleisch, Speck, Croutons
und Parmesan (1,3,4,7,10)

280g Caesar Salat 12,90€
mit Halloumi-Kase, Croutons
und Parmesan (1,3,4,7)

280g Caesar Salat 13,90€
mit Lachs, Croutons und Parmesan

(1,3,4,7,10)

450g Spaghetti bolognese 11,90€

mit wirzigem Fleisch und Parmesan (137)



